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PRÉSENTATION

UN SITE EXCEPTIONNEL
À 1097M D’ALTITUDE

À l’origine espace de transition éphémère, Le Téléphérique du Salève
est aujourd’hui un lieu que l’on savoure. À travers plusieurs offres
de restaurations et d’événements sur-mesure, notre compagnie ravit
les convives de tout horizon.

Classé monument historique, l’architecture de M. Braillard a depuis toujours
l’ambition d’accueillir et d’émerveiller, d’offrir ce regard unique qui émeut
les habitants du Mont des Genevois. 

Le lieu étant d’ores et déjà grandiose, nous sommes chargés de l’offre
d’accueil qui, entre nous, n’a pas à rougir. Avec nos équipes, nous partageons
les mêmes passions et valeurs. En coulisse comme avec nos convives,
le plaisir et le confort sont les maîtres mots.



GALERIE PHOTOS
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UN SITE EXCEPTIONNEL
À 1097M D’ALTITUDE
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PRÉSENTATION

LE SALÈVE
RÉSONNE EN NOUS

Nous vous recevons chaleureusement au Café 1100 pour des instants de détente devant
le lac Léman, avec un espace intérieur comme extérieur pour satisfaire toutes les envies. 

À l’étage, nous vous proposons un service bistronomique de qualité dans notre restaurant
panoramique Vertiges et son rooftop complémentaire. 

Quant aux espaces restants, ils marqueront les esprits de vos invités lors de vos
événements familiaux, associatifs, ou d’entreprise, avec notamment la Terrasse Rebuffel,
l’Esplanade du Léman, notre salle de séminaire, et bien entendu la Terrasse 360° qui
culmine sur tout le bassin Genevois. Sans oublier les nombreuses activités que la Nature
offre au quotidien.

C’est une grande fierté de compter parmi les rares entreprises qui allient patrimoine
historique, expérience client d’exception et plaisir de vivre de sa passion.Tant pour nos
chers voisins que pour le voyageur du lointain, amoureux de la culture de l’esprit ou des
papilles : chers amis, soyez les bienvenus aux Panoramiques du Salève, le balcon ouvert
sur le champ des possibles. Vous êtes ici chez vous.
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PLAN

DES ESPACES ATYPIQUES POUR VOS ÉVÉNEMENTS
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Vertiges - ce nom retrace élégamment toute l’envolée de nos clients : 
depuis l’ascension du téléphérique, jusqu’à la vue panoramique de
notre salle, en passant par l’expérience de notre menu. 
Très chers convives, votre table est prête.

Remarquez comme le paysage se teinte selon les saisons, comme chaque
atmosphère suscite des émotions aussi variées que poétiques. À présent,
regardez notre assiette : vous dégustez un extrait de ce même paysage. 

C’est là toute la philosophie de notre cuisine bistronomique : nos produits sont
issus de productions locales et saisonnières, sont préparés selon des méthodes
de haut-vol, puis s’harmonisent en bouche avec une vue à couper le souffle.

Vous avez apprécié l’automne en notre compagnie ? 
Attendez de déguster l’hiver !

PRÉSENTATION

LE RESTAURANT
BISTRONOMIQUE
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GALERIE PHOTOS

LE RESTAURANT
BISTRONOMIQUE

Photos non contractuelles
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AMÉNAGEMENT “COCKTAIL”

LE RESTAURANT
BISTRONOMIQUE

180 PERSONNES- SURFACE 150M²

18 banquettes 2 places (80x120cm)
7 tables hautes H 110cm pour 2 personnes (80x80cm)

R+2
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL 
“VERTIGES”

69,03€ HT I  77€ TTC

7 PIÈCES SALÉES
1 PLAT

2 LIVE COOKING
3 PIÈCES SUCRÉES

Boissons incluses : 
Eaux minérales et softs à discrétion, 

1 bouteille de vin pour 3 pers.



PIÈCES COCKTAILS
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL “VERTIGES”

PIÈCES SALÉES
Tartare de truite façon gravlax
Guacamole aux écrevisses
Croustillant de paleron confit
Foie gras, pain d'épices et chutney d'abricots
Magret fumé, Beaufort et poires rôties
Chou-fleur rôti à l'orange et pickles d'oignons rouges
Velouté de céleri, coulis de persil frais

PIÈCES SUCRÉES
Pannacotta fruits exotiques
Pavlova poire, crème double et fruits rouges
Brownie au caramel beurre salé
Glace à l'italienne (supplément/pers. 3,5€ - 3,85€)

Photos non contractuelles



PLAT ET LIVE COOKING
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL “VERTIGES”

PLATS
Burger à l’Abondance
Cassolette de ravioles gourmandes
Malakoff de Gruyère croustillant
Polenta aux dés de longeole

RISOTTO CARNAROLI au choix :
Butternut et mascarpone
Gambas à la bisque de crustacés
Chorizo et tuile de parmesan

ŒUF BIO PARFAIT au choix :
Piperade et copeaux de Tomme
Tombée d'épinards et haddock
Meurette

RIGATONI au choix :
Crème et morilles
(supplément/pers. 3€ - 3,3€)
Arrabiata
Carbonara

PATA NEGRA BALLOTA
Affinage +36 mois

Supplément pour jambon entier :
950€ - 1045€

Supplément Caviar ou Truffe sur demande

LIVE COOKING
Tigre qui pleure - Boeuf légèrement épicé
Banc d’écailler - Huitres Pousses en Claire n°3
Carpaccio de Saint-Jacques aux saveurs thaï et agrumes
Terrine de foie gras, chutney de mangue, pains spéciaux
(supplément/pers. 5€ - 5,5€)
Homard Thermidor (supplément/pers. 20€ - 22€)

Photos non contractuelles
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL “VERTIGES”

CARTE DES BOISSONS

EAUX MINÉRALES
Evian
Badoit

SÉLECTION ÉTENDUE
1 bouteille pour 3 pers. 9,17€ HT I 11€ TTC
Bouteille supplémentaire 55€ HT I 66€ TTC

BIÈRES
Pression Heineken 4€ HT I 4,80€ TTC
Bière du Salève, Léman 5€ HT I 6€ TTC

SOFTS
Coca, Coca Zero
Jus de pomme

VINS ROUGES
Côtes du Rhône “Fruits Rouges” 2023
Gramiller - BIO
Xxxxxxxxxxxxxx

VINS ROUGES
Mercurey “La Charmée” 2022
Xxxxxxxxxxxxxx
Xxxxxxxxxxxxxx

CHAMPAGNES
Deutz Brut à la coupe 10€ HT I 12€ TTC
Deutz Brut bouteille 60€ HT I 72€ TTC
Deutz Rosé bouteille 75€ HT I 90€ TTC

VINS BLANCS
Chignin “Les Cristallins” Quenard 2023
Xxxxxxxxxxxxxx

VINS BLANCS
Bourgogne xxxxxxxxxxxxx
Côte du Rhône xxxxxxxxxxxxx
Suisse xxxxxxxxxxxxxxxxxx

COCKTAILS
Mojito, Apérol, Moscow Mule...
10€ HT I 12 € TTC
Bouteille de Hard-Drinks
100€ HT I 120€ TTCVINS ROSÉS

“La nuit tous les chats sont gris” 2023 VINS ROSÉS
Bandol “Mas de la Rouvière” Bio 2023
Côte de Provence

Sélection “Prestige” sur devis

BOISSONS INCLUSES DANS LA FORMULE BOISSONS EN SUPPLÉMENT

EnConstruction
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE REPAS
ASSIS “VERTIGES”

58,18€ HT I  69€ TTC

MENU UNIQUE EN 3 PLATS :
1 ENTREE AU CHOIX

1 PLAT AU CHOIX
1 DESSERT AU CHOIX

(option cocktai l  :  melange salés-suppl.
7,27€ HT 8€ TTC / pers.)

Boissons incluses : 
1/2 Eaux minérales, café ou thé 

1 bouteille de vin pour 3
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE REPAS
ASSIS “VERTIGES”

51,47€ HT I  58€ TTC

MENU UNIQUE EN 2 PLATS :
1 ENTREE AU CHOIX

et/ou
1 PLAT AU CHOIX

et/ou
1 DESSERT AU CHOIX

(option cocktai l  :  melange salés-suppl.
7,27€ HT 8€ TTC / pers.)

Boissons incluses : 
Eaux minérales, café ou thé 

1 bouteille de vin pour 3



DÉJEUNER ou DINER 
AU RESTAURANT
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OFFRE REPAS ASSIS AU RESTAURANT VERTIGES

VOTRE REPAS AVEC VUE PANORAMIQUE

ENTRÉES (1 choix, menu unique*)
Terrine de campagne aux noisettes,
confit d'oignons
Ecrevisses, crèmeux aneth et miel,
tartare d'avocat-citron (supp. 3€)
Œuf parfait, potimarron rôti,
mousseline de céleri, graines de
courge, finger focaccia
Velouté forestier, poêlée de cèpes
bouchon, sarrasin grillé (supp. 4€)

BOISSONS INCLUSES
1/2 eau minérale
Café / Thé
1 bouteille de vin pour 3

DESSERTS (1 choix, menu unique*)
Pannacotta fruits exotiques
Soupe de figue et rhubarbe, meringue et crème double
Moelleux chocolat, glace nougat, crumble aux fruits
secs, coulis de fruits rouges
Café gourmand : tiramisu, soupe de figue, glace
nougat crumble coulis (supp. 1,5€)
Assiette de fromages affinés (supp. 3€)

PLATS (1 choix, menu unique*)
Paleron confit à l'échalote, légumes racines, réduction
vigneronne
Omble chevalier à la plancha, pilaf de vénéré, poireaux
à l'étouffée, coulis de persil (supp. 5€)
Suprême de volaille fermière, houmous de carottes,
pommes grenailles, jus corsé
Rigatoni Pecorino, tartufata, croustillant de pancetta
Gravlax de truite, taboulé boulghour, aigrelette, pickles
de chou-fleur
Croziflette aux Diots de Savoie et morilles

Fromages affinés en supplément + 12€

*Dérogation pour toute contrainte alimentaire ou religieuse
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Oh, bonjour et bienvenue à vous. Prenez place au Café 1100 !
Êtes-vous un randonneur du Salève ? De passage avant de redescendre
vers le lac ? Un photographe animalier, peut-être ? Permettez-nous
de sublimer votre belle escapade avec un instant en terrasse.

Vous avez à votre disposition un salon confortable pour vous réchauffer devant
cette vue chère à nos cœurs, ainsi que notre bel espace extérieur si vous
souhaitez profiter du grand air. Des en-cas et diverses boissons vous seront
concoctés avec le plus grand soin. Mettez-vous à l’aise et profitez de la vue,
nous nous occupons de vous.

PRÉSENTATION

LE CAFÉ ET SA TERRASSE
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GALERIE PHOTOS

LE CAFÉ ET SA TERRASSE
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AMÉNAGEMENT “CAFÉ-SNACK”

LE CAFÉ ET SA TERRASSE

Chaque espace peut être réservé
individuellement. Les options barbecue
et/ou tente peuvent être ajoutées à
l’extérieur.

RDJ

INTÉRIEUR 108M² / 40-50 PERS. - TERRASSE 206M² / 130 PERS.

INTÉRIEUR
4 sofas
8 fauteuils
10 tables
20 chaises
14 chaises hautes

TERRASSE
2 sofas (3 places)
4 fauteuils
12 tables de 4 pers.
26 tables de 2 pers.
14 tables hautes
28 chaises hautes



58,18€ HT I  64€ TTC
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OFFRE COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL 
“SALÈVE”

ASSORTIMENT DE PLANCHES
“PRODUITS DE TERROIR”

PIECES SALEES
2 PLATS AU CHOIX
ET PIÈCES SUCRÉES

Boissons incluses : 
1/3 Eaux minérales et softs, 
1 bouteille de vin pour 3 pers.



PIÈCES SALÉES PLATS

PIÈCES SUCRÉES
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OFFRES COCKTAILS

VOTRE COCKTAIL “SALÈVE”

Sélection de Fromages Artisanaux
Assortiment de Charcuteries Fines
Tarte ou Tortilla Gourmande de Saison
Club-Sandwich Gourmet ou Wrap Fraîcheur
Croque-Monsieur Traditionnel
Gravlax de Truite Maison
Tartinables Maison (Guacamole, Houmous, etc.)
Velouté Crémeux de Saison

Salade César au Poulet Gourmet
Salade César aux Gambas
Brandade de Poissons de Saison
Parmentier de Bœuf
Parmentier de Porc
Croziflette
Mac & Cheese Végétal
Mac & Cheese au Poulet Frit 

Brownie, Mousse chocolat, Financier
Pannacotta, Crème caramel
Macaron, Soupe de fruits



CONTACT :

contact@panoramiques-du-saleve.com

panoramiques-du-saleve.com


